
ルッコラのサラダ パルメザンチーズとハニーマスタードドレッシング　￥2,200

ロマーノ特製国産トリッパと青森県産揚げニンニクのトマト煮込み　￥2,400

FOOD MENU

鶏胸肉のトンナートソース（ピエモンテ風ツナマヨネーズソース）　　　￥2,200

P i emon t e s e - s t y l e  ch i cken  b r ea s t  i n  t onna t o  s auce  

本日鮮魚のカルパッチョ　　　￥2,200

Rocke t  s a l ad 
w i t h 
 pa rmesan 
 and 
honey 
mus t a rd 
 d r e s s i nng

Romano ' s  s pec i a l 
 domes t i c 
 t r i p e 
 and 
 f r i ed 
 g a r l i c 
 s t ewed 
 i n 
 t oma to 
 s auce

イタリア産黒トリュフと神奈川県相模原コトブキ農園『恵壽卵』のオムレツ　￥3,800

B lack  T ru f f l e 
Ome l e t t e

消費税込み/別途サービス料10％頂戴いたします。
Tax  i n c l uded /Se rv i c e 
 f e e (10％)

冷たい前菜　C o l d  A p p e t i z e r s【１名様分F o r  o n e  p e r s o n】

ブッラータチーズと季節フルーツのカプレーゼ　  ￥2 ,600

Bur r a t a  chee se 
 and 
 s e a sona l 
 f r u i t 
 c ap r e s e

仔牛タンの網焼き　マスタードのドレッシングで　　￥2,800

ムール貝の白ワイン蒸し　　￥2,800

S teamed  mus se l s 
 i n 
wh i t e 
w ine

お 1人様ドリンク2杯以上と前菜、パスタ、お肉料理より2品以上のオーダーをお願いいたします。

スペイン産イベリコ豚の生ハム　40g　￥2,800

I b e r i an  ham　40g

P l ea s e  o rde r 
 2d r i nk s 
 and 
 2d i she s 
 pe r 
 pe r s on .Thank 
 you .

G r i l l e d  v ea l 
 t ongue 
w i t h 
mus t a rd 
 d r e s s i ng

温かい前菜　H o t  A p p e t i z e r s【１名様分F o r  o n e  p e r s o n】

Today ’ s  f r e sh 
 f i s h 
 c a rpacc i o



トリュフクリームソースのパスタ　　￥3,800

ブッラータチーズとトマトソースのスパゲッティ　　　￥3,200　　　
Spaghe t t i  w i t h 
 bu r r a t a 
 chee se 
 t oma to 
 s auce

サルデーニャ産カラスミと九条ネギのスパゲッティ   ￥3 ,600  
 


Spaghe t t i  w i t h  Sa rd i n i an  d r i ed  mu l l e t  r o e  and  Ku j o  l e ek s  

T ru f f l e  c r e am
 spaghe t t i

消費税込み/別途サービス料10％頂戴いたします。
Tax  i n c l uded /Se rv i c e 
 f e e (10％)

ロマーノ特製スパゲッティ　アーリオ　オーリオ　エ　ペペロンチーノ　　　￥2,400

Romano ’ s  s pec i a l 
 s paghe t t i 
 a g l i o , o l i o 
 e 
 pepe ronc ino

ロマーノ特製アラビアータ　　　￥2,400　　　

Spaghe t t i  a l l ' a r r abb i a t a

P a s t a  パスタ【１名様分F o r  o n e  p e r s o n】 1 0 0ｇ

濃厚カルボナーラのスパゲッティ　　￥2,800　　　

Spaghe t t i  a l l a 
Ca rbona r a

M e a t  D i s h e s   お肉料理【１名様分F o r  o n e  p e r s o n】

熊本県産あか牛のカツレツ　オレンジ香るクレソンのサラダ添え　　￥8,000
Wagyu『Akaush i』bee f  cu t l e t 
w i t h 
 o r ange - s c en t ed 
wa t e r c r e s s 
 s a l ad

I  D O L C I  ドルチェ【１名様分F o r  o n e  p e r s o n】

ティラミス　季節のフルーツ添え　　￥1,200
T i r am i su  w i t h 
 s e a sona l 
 f r u i t s

 黒糖のパンナコッタ　　￥1,200　

P i ece  o f 
Homemade 
b r ead

O T H E R  その他【１名様分F o r  o n e  p e r s o n】

自家製パン　　1個　　￥300

チーズもご用意しております。スタッフにお尋ねください。

Brown  suga r 
Pannaco t t a

高知県四万十鶏モモ肉のロースト　トリュフクリームソース200g　　　￥4,500
Roas t ed  Sh iman to 
 ch i cken 
 t h i gh 
 f r om
Koch i 
w i t h 
 t r u f f l e 
 c r e am
 s auce

熊本県産あか牛のタリアータ　ルッコラとパルミジャーノを散らして150g　　￥8,000
Wagyu『Akaush i』bee f  t a g l i a t a 
w i t h 
 r o cke t 
 s a l ad 
 and 
 s l i c ed 
 o f 
 p a rmesan 
 chee se

シャーベット(ラズベリー、すもも、レモン）　　1玉各￥800　
She rbe t  (Ra spbe r r y ,P l um ,Lemon)

ジェラート（マスカルポーネ、ジャンドゥーヤ、生チョコレート、ピスタチオ、アーモンドプラリネ）　1玉各800円

Ge l a t o (Masca rpone ,G i andu i a ,Raw  choco l a t e ,P i s t a ch i o ,A lmond 
p r a l i n e )

We a l s o 
have 
 chee se 
 ava i l ab l e .P l e a s e 
 a sk 
 ou r 
 s t a f f .



P a s t a
スパゲッティ アーリオ　オーリオ　エ　ペペロンチーノ

4d i she s＋Today ’ s  two  g l a s s e s  o f  w ine＋Ca fe　 

当店の定番料理とグラスワインをお楽しみいただけるコースをご用意いたしました。 
We have 
p r epa r ed 
 a 
 cou r s e 
menu 
whe re 
 you 
 c an 
 en j oy 
 ou r 
 r e s t au r an t ' s 
 c l a s s i c 
 d i she s 
 and 
w ine 
 by 
 t he 
 g l a s s .

 a p p e t i z e r s
ロマーノ名物　前菜盛り合わせ6種

Romano ’ s  s pec i a l t y  Appe t i z e r  p l a t t e r  o f  6 t ype s  


Spaghe t t i  a g l i o 
 o l i o 
 e 
 pepe ronc ino

M e a t  d i s h e s
高知県四万十鶏モモ肉のロースト　タスマニア産マスタード添え

Roas t ed  Sh iman to 
 ch i cken 
 t h i gh 
w i t h 
Ta sman i an 
mus t a rd

D O L C E
ティラミス

￥8 , 0 0 0

消費税込み/別途サービス料10％頂戴いたします。
Tax  i n c l uded /Se rv i c e (10％)

T i r am i su

OTAMESHI

当コースは前日までにご予約をお願いしております。
18時～20時にご利用可能となります。

Rese rva t i on s  f o r 
 t h i s 
 c ou r s e 
mus t 
 b e 
made 
by 
 t he 
 day 
 be f o r e . I t 
 i s 
 a ve i ab l e 
 f r om
6PM
 t o 
 8PM.
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	Please order 2drinks and 2dishes per person.Thank you.

	冷たい前菜　Cold Appetizers【１名様分For one person】
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	OTAMESHI
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	当店の定番料理とグラスワインをお楽しみいただけるコースをご用意いたしました。

	appetizers
	ロマーノ名物　前菜盛り合わせ6種
	Pasta
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	高知県四万十鶏モモ肉のロースト　タスマニア産マスタード添え

	DOLCE
	ティラミス
	￥8,000
	消費税込み/別途サービス料10％頂戴いたします。
	当コースは前日までにご予約をお願いしております。 18時～20時にご利用可能となります。
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