
a n t i p a s t o  c a l d o  1

R I S O T T O

P A S T A

黒トリュフと玉ねぎのスープ

ホタルイカと九条ネギのスパゲッティ

白アスパラガスのリゾット　

9d i she s  


a n t i p a s t o  f r e d d o  1  
三宅島産プンタレッラのサラダ

Miyake j ima  Pun t a r e l l a 
 Sa l ad

白魚のアヒージョ
Whi t eba i t  a j i l l o

a n t i p a s t o  c a l d o  2
地蛤の白ワイン蒸し

s o u p
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F i r e f l y  s qu i d 
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Ku j o 
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 spaghe t t i

Wh i t e  a spa r agu s 
 r i s o t t o

P E S C E
天然真鯛と菜花の蒸し焼き　カラスミオイルをかけて

S teamed  r ed 
 s e a 
 b r eam
and 
 r ape 
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w i t h 
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mu l l e t 
 r o e 
 o i l

C A R N E

Kumamoto  P r e f e c t u r e 
Akaush i 
 b ee f 
 s t ewed 
 i n 
 r ed 
w ine

D O L C E
ジャンドゥーヤのジェラート

￥ 1 5 , 0 0 0
消費税込み/別途サービス料10％頂戴いたします。

Tax  i n c l uded /Se rv i c e (10％)

G iandu j a  g e l a t o

当コースは前日までにご予約をお願いしております。

OMAKASE

熊本県あか牛の赤ワイン煮込み



P a s t a
スパゲッティ アーリオ　オーリオ　エ　ペペロンチーノ

4d i she s＋Today ’ s  two  g l a s s e s  o f  w ine＋Ca fe　 

当店の定番料理とグラスワインをお楽しみいただけるコースをご用意いたしました。 
We have 
p r epa r ed 
 a 
 cou r s e 
menu 
whe re 
 you 
 c an 
 en j oy 
 ou r 
 r e s t au r an t ' s 
 c l a s s i c 
 d i she s 
 and 
w ine 
 by 
 t he 
 g l a s s .

 a p p e t i z e r s
ロマーノ名物　前菜盛り合わせ6種

Romano ’ s  s pec i a l t y  Appe t i z e r  p l a t t e r  o f  6 t ype s  


Spaghe t t i  a g l i o 
 o l i o 
 e 
 pepe ronc ino

M e a t  d i s h e s
高知県四万十鶏モモ肉のロースト　タスマニア産マスタード添え

Roas t ed  Sh iman to 
 ch i cken 
 t h i gh 
w i t h 
Ta sman i an 
mus t a rd

D O L C E
ティラミス

￥8 , 0 0 0
消費税込み/別途サービス料10％頂戴いたします。

Tax  i n c l uded /Se rv i c e (10％)

T i r am i su

OTAMESHI

当コースは前日までにご予約をお願いしております。
18時～20時にご利用可能となります。


	OMAKASE
	9dishes
	antipasto freddo 1
	三宅島産プンタレッラのサラダ

	antipasto caldo 1
	白魚のアヒージョ

	antipasto caldo 2
	地蛤の白ワイン蒸し

	soup
	黒トリュフと玉ねぎのスープ
	PASTA
	ホタルイカと九条ネギのスパゲッティ


	RISOTTO
	白アスパラガスのリゾット　

	PESCE
	天然真鯛と菜花の蒸し焼き　カラスミオイルをかけて

	CARNE
	熊本県あか牛の赤ワイン煮込み

	DOLCE
	ジャンドゥーヤのジェラート
	￥15,000
	消費税込み/別途サービス料10％頂戴いたします。



	OTAMESHI
	4dishes＋Today’s two glasses of wine＋Cafe　
	当店の定番料理とグラスワインをお楽しみいただけるコースをご用意いたしました。

	appetizers
	ロマーノ名物　前菜盛り合わせ6種
	Pasta
	スパゲッティ アーリオ　オーリオ　エ　ペペロンチーノ

	Meat dishes
	高知県四万十鶏モモ肉のロースト　タスマニア産マスタード添え

	DOLCE
	ティラミス
	￥8,000
	消費税込み/別途サービス料10％頂戴いたします。
	当コースは前日までにご予約をお願いしております。 18時～20時にご利用可能となります。




