
a n t i p a s t o  f r e d d o  2

R I S O T T O

P A S T A

ゆり根のポタージュ

地蛤のペペロンチーノ

菊芋とグアンチャーレのリゾット　

9d i she s   

a n t i p a s t o  f r e d d o  1  
柚子香る天然真鯛のカルパッチョ　ラディッキオプレコーチェのサラダ

Yuzu - s cen t ed  w i l d  r ed  s e a  b r eam ca rpacc i o  w i t h  r ad i c ch i o  p r e coce  s a l ad

金柑の蜂蜜漬け、リコッタチーズ、ヘーゼルナッツ香るカカオパンのトースト
Honey -ma r i na t ed  kumqua t s ,  r i c o t t a  chee se ,  and  haze l nu t - f l a vo r ed  cocoa  b r ead  t o a s t

a n t i p a s t o  c a l d o  
ズワイ蟹とロマネスコのグラタン

s o u p

Snow c r ab  and  Romanesco  g r a t i n

L i l y  r oo t  po t a ge

Spaghe t t i  a g l i o , o l i o  and  pepe ronc ino  w i t h  c l ams

Je ru s a l em  a r t i choke  and  guanc i a l e  r i s o t t o

P E S C E
アンコウのムニャイア

Monk f i sh  meun i è r e

C A R N E

Bee f  cheek  bo l l i t o  w i t h  s a l s a  v e rde

D O L C E
とろける心を持つ小さなチョコレートケーキ

￥ 1 5 , 0 0 0
消費税込み/別途サービス料10％頂戴いたします。

Tax  i n c l uded /Se rv i c e (10％)

Sma l l  choco l a t e  c ake  w i t h  me l t i n g  hea r t

ご要望に応じてOMAKASE￥20 ,000、OMAKASE￥30 ,000に変更いたします。

OMAKASE

牛頬肉のボッリート　サルサヴェルデ



P a s t a
サルデーニャ産カラスミと九条ネギのスパゲッティ

4d i she s＋Today ’ s  two  g l a s s e s  o f  w ine＋Ca fe　 

当店の定番料理とグラスワインをお楽しみいただけるコースをご用意いたしました。 
We have  p r epa r ed  a  cou r s e  menu  whe re  you  c an  en j oy  ou r  r e s t au r an t ' s  c l a s s i c  d i she s  and  w ine  by  t he  g l a s s .

 a p p e t i z e r s
ロマーノ名物　前菜盛り合わせ6種

Romano ’ s  s pec i a l t y  Appe t i z e r  p l a t t e r  o f  6 t ype s   

Spaghe t t i  w i t h  Sa rd i n i an  d r i ed  mu l l e t  r o e  and  Ku j o  l e ek s

M e a t  d i s h e s
牛ハラミ肉のステーキ　タスマニア産マスタードソース

Bee f  s k i r t  s t e ak  w i t h  Ta sman i an  mus t a rd  s auce

D O L C E
ドルチェ盛り合わせ3種

￥8 , 0 0 0

消費税込み/別途サービス料10％頂戴いたします。
Tax  i n c l uded /Se rv i c e (10％)

Asso r t ed  de s s e r t s ( 3 t ype s )

OTAMESHI


