
a n t i p a s t o  f r e d d o  2

R I S O T T O

P A S T A

青森県産とうもとこし『嶽きみ』の温かいスープ

鹿児島産黒豚生サルシッチャと焼き栗のタリオリーニ

炙り秋刀魚をのせた青シソとミョウガのリゾット

9d i she s   

a n t i p a s t o  f r e d d o  1
オシェトラキャビアといちじくの冷製カッペリーニ

Ch i l l ed  c ape l l i n i  w i t h  c av i a r  and  f i g s

ロマーノ特製お肉のパテ、リンゴのジャム、タスマニア産マスタードのパニーニ
Romano ’ s  s pec i a l  mea t  p a t e , app l e  j am  and  Ta sman i an  mus t a rd  pan in i

a n t i p a s t o  c a l d o
伊産ポルチーニ茸とグレートリュフのグラタン

s o u p

Po rc i n i  mush room and  au tumn  t r u f f l e  g r a t i n

 Co rn『DAKEKIMI』 soup

Tag l i o l i n i  w i t h  s a l s i c c i a  and  r oa s t ed  che s tnu t s

Gr i l l e d  pac i f i c  s au r y , g r e en  sh i s o  and  myoga  r i s o t t o

P E S C E
天然かんぱちの鉄板焼き　ジロール茸のクリームソース

Wi ld  ambe r j a ck  Teppanyak i  w i t h  g i r o l l e  mush room c r eam s auce

C A R N E

Wagyu『Akaush i』bee f  cu t l e t  s e r ved  w i t h  o r ange -  s c en t ed  r o cke t  s a l ad

D O L C E
ソルベット『ラ・フランス』

￥ 1 5 , 0 0 0
消費税込み/別途サービス料10％頂戴いたします。

Tax  i n c l uded /Se rv i c e (10％)

Pea r  s o rbe t

ご要望に応じてOMAKASE￥20 ,000、OMAKASE￥30 ,000に変更いたします。

OMAKASE

熊本産あか牛のカツレツ　オレンジ香るルッコラのサラダ添え



P R I M O  P I A T T O

鹿児島産黒豚生サルシッチャと焼き栗のタリオリーニ

5d i she s   

a n t i p a s t o  f r e d d o  
青森県産水タコのカルパッチョ　ミニトマトと江戸前マイクロハーブ添え

Oc topus  c a rpacc i o  w i t h  che r r y  t oma toe s  and  Edomae  m i c r o  he rb s

a n t i p a s t o  c a l d o
伊産ポルチーニ茸とグレートリュフのグラタン
Po rc i n i  mush room and  au tumn  t r u f f l e  g r a t i n

Tag l i o l i n i  w i t h  s a l s i c c i a  and  r oa s t ed  che s tnu t s

S E C O N D O  P I A T T O
天然かんぱちの鉄板焼き　ジロール茸のクリームソース

Wi ld  ambe r j a ck  Teppanyak i  w i t h  g i r o l l e  mush room c r eam s auce

Wagyu『Akaush i』bee f  cu t l e t  s e r ved  w i t h  o r ange -  s c en t ed  r o cke t  s a l ad

D O L C E
ソルベット『ラ・フランス』

￥8 , 0 0 0

消費税込み/別途サービス料10％頂戴いたします。
Tax  i n c l uded /Se rv i c e (10％)

Pea r  s o rbe t

OMAKASE

熊本産あか牛のカツレツ　オレンジ香るルッコラのサラダ添え（＋￥2,000）
又は



ルッコラのサラダ パルメザンチーズとハニーマスタードドレッシング　￥2,400

ロマーノ特製国産トリッパと青森県産揚げニンニクのトマト煮込み　￥2,800

FOOD MENU

ロマーノ特製お肉のパテ　リンゴのジャムとタスマニア産マスタード添え　　　￥2,800

Romano ’ sSpec i a l  mea t  p a t e  s e r ved  w i t h  app l e  j am  and  Ta sman i an  mus t a rd

オシェトラキャビアとイチジクの冷製カッペリーニ　　￥4,800

Ch i l l ed  c ape l l i n i  w i t h  c av i a r  and  f i g s

Rocke t  s a l ad  w i t h  pa rmesan  and  honey  mus t a rd  d r e s s i nng

Romano ' s  s pec i a l  domes t i c  t r i p e  and  f r i ed  g a r l i c  s t ewed  i n  t oma to  s auce

イタリア産グレートリュフと神奈川県相模原コトブキ農園『恵壽卵』のオムレツ　￥3,800

Autumn  T ru f f l e  Ome l e t t e

消費税込み/別途サービス料10％頂戴いたします。
Tax  i n c l uded /Se rv i c e  f e e (10％)

G l i  A n t i p a s t i  前菜【１名様分F o r  o n e  p e r s o n】

青森県産水タコのカルパッチョ　　　￥3,000

Oc tpu s  c a rpacc i o  w i t h  che r r y  t oma to  and  m i c r ohe rb s

ブッラータチーズと季節フルーツのカプレーゼ　  ￥2 ,800

Bur r a t a  chee se  and  s e a sona l  f r u i t  c ap r e s e

エスカルゴ6個　　￥3,000　

Esca r go t

ムール貝の白ワイン蒸し　　￥3,000

S teamed  mus se l s  i n  wh i t e  w ine

お 1人様ドリンク2杯以上と前菜、パスタ、メインより2品以上のオーダーをお願いいたします。

スペイン産生ハム2種（ハモンイベリコ,ハモンセラーノ）と季節のフルーツ　￥3,800

Jamon  I be r i c o , J amon  Se r r ano  and  s e a sona l  f r u i t s

P l e a s e  o rde r  2d r i nk s  and  2d i she s  pe r  pe r s on .Thank  you .



トリュフクリームソースのパスタ　　￥3,800

ブッラータチーズとトマトソースのスパゲッティ　　　￥3,200　　　

Spaghe t t i  w i t h  bu r r a t a  chee se  t oma to  s auce

サルデーニャ産カラスミと九条ネギのスパゲッティ   ￥3 ,600    

Spaghe t t i  w i t h  Sa rd i n i an  d r i ed  mu l l e t  r o e  and  Ku j o  l e ek s  

T ru f f l e  c r e am spaghe t t i

S au t eed  F r e sh  f i s h  o f  t h e  day  w i t h  g i r o l l e  mush room c r eam s auce

ピスタチオとチョコレートのカンノ―リ　　　￥1,200
P i s t a ch i o  and  choco l a t e  c anno l i

消費税込み/別途サービス料10％頂戴いたします。
Tax  i n c l uded /Se rv i c e  f e e (10％)

ロマーノ特製スパゲッティ　アーリオ　オーリオ　エ　ペペロンチーノ　　　￥2,400

Romano ’ s  s pec i a l  s paghe t t i  a g l i o , o l i o  e  pepe ronc ino

ロマーノ特製アラビアータ　　　￥2,400　　　

Spaghe t t i  a l l ' a r r abb i a t a

I  P R I M I  P I A T T I   第一の皿【１名様分F o r  o n e  p e r s o n】

カルボナーラ　　　￥3,400　　　

Spaghe t t i  a l l a  Ca rbona r a

リゾット　アッラ　ミラネーゼ（サフランのリゾット）　　￥3,000　

Ri so t t o  a l l a  M i l ane se (Sa f f r on  R i s o t t o )

I  S E C O N D I  P I A T T I   第ニの皿【１名様分F o r  o n e  p e r s o n】

熊本県産あか牛のタリアータ　ルッコラとパルミジャーノを散らして150g　　￥8,000
Wagyu『Akaush i』bee f  t a g l i a t a  w i t h  r o cke t  s a l ad  and  s l i c ed  o f  p a rmesan  chee se

I  D O L C I  ドルチェ【１名様分F o r  o n e  p e r s o n】

ティラミス　季節のフルーツ添え　　￥1,200
T i r am i su  w i t h  s e a sona l  f r u i t s

黒糖のパンナコッタ　　￥1,200　

P i ece  o f  Homemade  b r ead

O T H E R  その他【１名様分F o r  o n e  p e r s o n】

自家製パン　　1個　　￥300

チーズ盛り合わせ3種（ゴルゴンゾーラ、タレッジョ、パルミジャーノ）　　￥1,500
Cheese  p l a t t e r  （Gorgonzo l a ,Ta l e gg i o ,Pa rm ig i ano）

Brown  suga r  Pannaco t t a

炙り秋刀魚をのせた青シソとミョウガのリゾット　　　￥3,000

Gr i l l ed  pac i f i c  s au r y , g r e en  sh i s o  and  myoga  r i s o t t o

本日鮮魚のソテー　ジロール茸のクリームソース　　　￥4,200

高知県四万十鶏モモ肉のロースト　トリュフクリームソース200g　　　￥3,800

蝦夷鹿モモ肉の網焼き　タスマニア産マスタマスタード添え　180g　　￥4,800

Roas t ed  Sh iman to  ch i cken  t h i gh  f r om Koch i  w i t h  t r u f f l e  c r e am s auce

Gr i l l e d  Ezo  ven i s i on

Pea r  s o rbe t
ラ・フランスのシャーベット　　￥1,200　


