
a n t i p a s t o  f r e d d o  2

R I S O T T O

P A S T A

カボチャのスープ

サルデーニャ産カラスミ、九条ネギ、アオリイカのスパゲッティ

神奈川県三浦やまかわ農園甘劇とうもとこし、パンチェッタ、サマートリュフのリゾット

9d i she s 
 


a n t i p a s t o  f r e d d o  1
青森県産水タコのカルパッチョ　ミニトマトと江戸前マイクロハーブを散らして
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a n t i p a s t o  c a l d o
イカ墨の衣をまとった江戸前穴子のフリット　徳島産すだちを添えて
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P E S C E
南紀白浜産緒方の鮎オーブン焼き　ペペロンチーノで
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C A R N E
ハンガリー産鴨胸肉と加茂茄子のロースト　山椒の香り
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D O L C E
マンゴーのバヴァレーゼとヴァニラ風味ヨーグルトソース　ライムの香り

￥ 1 5 , 0 0 0
消費税込み/別途サービス料10％頂戴いたします。
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ご要望に応じてOMAKASE￥20 ,000、OMAKASE￥30 ,000に変更いたします。

イカ墨の衣をまと
った江戸前穴子の

OMAKASE



サルデーニャ産カラスミ、九条ネギ、アオリイカのスパゲッティ　￥4,200

ブッラータチーズとトマトソースのスパゲッティ　￥3,200

FOOD MENU

ハモンイベリコと季節のフルーツ　3,800円
Jamon 
 I be r i c o 
 and 
 s e a sona l 
 f r u i t s

青森県産水タコのカルパッチョ　ミニトマトと江戸前マイクロハーブを散らして　3,000円
Oc tpu s 
 c a rpacc i o 
 s p r i nk l ed 
w i t h 
 che r r y 
 t oma toe s 
 and 
Edomae 
m i c r o 
he rb s

Spaghe t t i 
w i t h 
Sa rd i n i an 
d r i ed 
mu l l e t 
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南紀白浜産緒方の鮎オーブン焼き　2尾　ペペロンチーノで　￥3,200
Oven -baked 
 swee t f i s h 
 f r om
Oga t a ,Nank i 
 Sh i r ahama , s e r ved 
w i t h 
 pepe ronc ino 
 s auce

ハンガリー産鴨胸肉と加茂茄子のロースト　山椒の香り180g　￥4,800
Roas t ed 
Hunga r i an 
duck 
b r ea s t 
 and 
Kamo 
eggp l an t 
w i t h 
 t he 
 a r oma 
o f 
 J apane se 
 peppe r

マンゴーのバヴァレーゼとヴァニラ風味ヨーグルトソース　ライムの香り　　￥1,200
Mango 
bava r e s e 
 and 
 van i l l a 
 yogu r t 
w i t h 
 l ime 
 a r oma

消費税込み/別途サービス料10％頂戴いたします。
Tax 
 i n c l uded /Se rv i c e 
 f e e (10％)

G l i  A n t i p a s t i  前菜【１名様分F o r  o n e  p e r s o n】

ロマーノ特製国産トリッパと青森県産揚げニンニクのトマト煮込み　￥２,800
Romano ’ s 
 s pec i a l 
 domes t i c 
 t r i p e 
 and 
 f r i ed 
 g a r l i c 
 s t ewed 
 i n 
 t oma to 
 s auce

イタリア産サマートリュフと神奈川県相模原コトブキ農園『恵壽卵』のオムレツ

￥3 ,800
Summer 
T ru f f l e 
Ome l e t t e

I  P R I M I  P I A T T I   第⼀の⽫【１名様分F o r  o n e  p e r s o n】

神奈川県三浦やまかわ農園甘劇とうもとこし、パンチェッタ、サマートリュフのリゾット　￥3,800　
Ri so t t o 
w i t h 
 co rn , panche t t a 
 and 
 summer 
 t r u f f l e s

ロマーノ特製スパゲッティ　アーリオ　オーリオ　エ　ペペロンチーノ　￥2,800
Romano ’ s 
 s pec i a l 
 s paghe t t i 
 a g l i o 
 o l i o 
 e 
 papa ronc ino

I  S E C O N D I  P I A T T I   第ニの⽫【１名様分F o r  o n e  p e r s o n】

本日の和牛サーロイン
タリアータ　ルッコラとパルミジャーノを散らして180g　￥8,000
Today ' s 
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bee f 
 s i r l o i n 
 t a g l i a t a 
w i t h 
 r o cke t 
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 and 
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 o f 
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I  D O L C I  ドルチェ【１名様分F o r  o n e  p e r s o n】

ティラミス　季節のフルーツ添え　　￥1,200
T i r am i su 
w i t h 
 s e a sona l 
 f r u i t s

黒糖のパンナコッタ　　￥1,200　

P i ece 
 o f 
Homemade 
b r ead

O T H E R  その他【１名様分F o r  o n e  p e r s o n】

自家製パン　　1個　　￥300

チーズ盛り合わせ3種（ゴルゴンゾーラ、タレッジョ、パルミジャーノ）　　￥1,５00
Cheese 
 p l a t t e r 
（Gorgonzo l a ,Ta l e gg i o ,Pa rm ig i ano）

お 1人様ドリンク2杯以上と前菜、パスタ、メインより2品以上のオーダーをお願いいたします。

Brown 
 suga r 
Pannaco t t a


